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TARTALETA DE YEMA

Vuelve a los sabores de siempre con un bocado
que es puro consuelo. Nuestra tartaleta artesanal
esta rellena de una crema de yema suave y densa,
elaborada a fuego lento siguiendo la receta
tradicional. El toque final lo da el quemado de
azucar superior, que crea una fina capa de
caramelo crujiente. Tradicion, dulzura y el sabor
inconfundible de la reposteria de toda la vida.

INGREDIENTES

Azucar, harina, mantequilla, yema tostada,
huevo y fécula de maiz.

FORMATOS

Producto vendido por unidad
e Peso0:160 gr

CONSERVACION Y CONSUMO

Conservar en frio y dejar atemperar unos minutos
antes de disfrutar para apreciar todo su sabor
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