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BOMBONES

Pequenas joyas de chocolate creadas para
sorprender. Nuestros bombones artesanos
combinan recetas delicadas y materias primas
excepcionales, dando lugar a sabores sutiles y
memorables. Un detalle elegante que transforma
cualquier ocasion en algo especial.

INGREDIENTES

Azucar, chocolate negro, chocolate con leche,
chocolate rubi, praliné de almendra o
avellana,pistacho, mango, fruta de la pasién y
naranja.

FORMATOS

Producto vendido por packs:
e Pack 9 unds
e Pack 16 unds
e Pack 24 unds

CONSERVACION Y CONSUMO

Conservar en frio y dejar atemperar unos minutos
antes de disfrutar para apreciar todo su sabor
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