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ITURBE TARTA DE QUESO

* OBRADOR DE PASTELERIA «
Desde 1956 | Logrofio

Tarta de queso horneada de textura sedosa y
acabado caramelizado. Destaca por su equilibrio
de matices lacticos y una base crujiente de
mantequilla. Una pieza de reposteria honesta,
técnica y de alta persistencia en boca

Lacteos Huevos

INGREDIENTES

Queso, nata, huevo y fécula de maiz.

FORMATOS

Producto comercializado en tarrinas.
e Peso: 210 gr/und

CONSERVACION Y CONSUMO

Conservar en frio y dejar atemperar unos minutos
antes de disfrutar para apreciar todo su sabor

Poeta Prudencio, 4
Logrono, La Rioja

+34 9412218 32

@pasteleriaiturbe

pasteleriaiturbe.com
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