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TRUFAS

Trufas de chocolate de textura suave y cremosa,
elaboradas a partir de una ganache de chocolate
negro y nata, con un intenso sabor a cacao.
Acabadas con una fina cobertura de cacao en
polvo, presentan un equilibrio perfecto entre
dulzor y caracter, con un interior fundente y
delicado.

INGREDIENTES

Chocolate negro, chocolate con leche, nata,
mantequilla, manteca de cacao, azucar, pistacho,
praliné, café, aroma de nata, naranja confitada y
limoén confitado.

FORMATOS

Producto vendido por packs:

e Surtido minimo 12 unidades.
Sabores: chocolate con leche, chocolate negro,
café, pistacho, praliné, naranja y limon.

CONSERVACION Y CONSUMO

Conservar en frio. Antes de consumir, dejar
atemperar unos minutos para apreciar toda la
cremosidad y los matices del chocolate.
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